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Menu-Ideen vom Barghuis Jochpass
fiir den Winter 2011/2012

Fir Gruppen Drinnen

Sie planen einen Ausflug in das Skigebiet Engelberg-Titlis. Der kulinarische Hohenflug ins
Barghuis Jochpass ist das Tupfelchen auf dem i und rundet Ihren Ausflug ab.

Fur Sie haben wir einige Men( Inspirationen zusammengestellt: Wir zaubern urchige,
bodenstandige Gerichte auf die Teller. Ihren H6henfliigen durch unsere verschiedenen
Lokalitdten — Jochstibli oder Landerblick - sind fast keine Grenzen gesetzt.

Teilen Sie uns lhre Ideen mit. Gerne stellen wir Thnen einen individuellen Vorschlag zusammen —
ganz nach lhrem Gusto.

Apéro

Us em Chessi heisser Glihwein mit feinen Gewdlirzen 25.00
Pro Liter (reicht fir 5 Personen)

Feini Chasschnittli mundgerecht zugeschnitten 7.00

Sagenhafte Menuivorschlage

Schweizer Reisli 57.00
Capuns aus Graubtinden

Klare Gemusesuppe aus der Romandie
Schweinsfiletmedaillon ,, Ticino®
Steinpilzrisotto

Huisgmachts Schoggimousse garniert mit Friichten

Alplerschmaus 28.00
BuUndner Gerstensuppe

Kernser Alplermageronen mit Apfelmus
Ofenfleischkase

Frichtekuchen

Alle Preise verstehen sich in CHF/pro Person inkl. MWST -1-
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Guets us Engelberg 39.00
Engelberger Klostersuppe

L~Suure Mocka“

Eingebeizter Rindschmorbraten
Polenta oder Kartoffelstock
Wintergemuse

Brennti Creme ,Huisrezept"

Luzerner Gnuss 38.00
Salatschiissel mit Eierschwammli und Toastbrot

Luzerner Chugelipastetli
Risibisi ( Gemisereis)

Himbeer-Quarkcreme

Kasegentsse
Raclettplausch 43.00
Trockenfleischteller

Feiner Raclettkase wird vor Ihren Gasten zum Schmelzen gebracht.
Dazu servieren wir Essiggemuse und in der Schale gekochte Kartoffeln.

Hausgemachter Friichtekuchen
Raclettplausch ohne Vorspeise und Dessert 25.00

Stanser Kasefondue 40.00
Trockenfleischteller

Feine Kasemischung von der Kaserei Barmettler in Stans.
Sie haben die Wahl: scharf oder mild

Hausgemachter Frichtekuchen

Kasefondue ohne Vorspeise und Dessert 22.00

Viu gfreits!

Alle Preise verstehen sich in CHF/pro Person inkl. MWST -2-




